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Denn Qualitidt und Genuss sind die Garantien fiir die Zufrieden-
heit Ihrer Gaste und den Erfolg Ihrer Festlichkeit.

Mit Liebe und Kreativitat fertigen unsere Kdche nach Ihren Wiinschen
kalte & warme Platten sowie Schauplatten mit Fischspezialitdten und
Krustentieren, mit Wild und Wildgefliigel, Kalb, Schwein und Rind
- in jeder Grofe und Preislage. Ausschliefdlich unter Verwendung
bester und frischer Rohstoffe.

Internationale Spezialititen und themenbezogene kalte und warme
Buffets planen wir individuell und stimmen auch gern die passenden
Getranke mit [hnen ab.

Doch unser Service hort beim Essen & Trinken nicht auf, denn zur
Gestaltung feiner Feste gehort ein ebensolches Ambiente.

Wir verleihen Geschirr und Besteck, das passende Glas zu jedem
Getrank, Tische und Stiihle sowie Tischdecken und Tafeltiicher. Dazu
liefern wir die farblich abgestimmten Blumendekorationen fiir Tafel
und Buffet.

Wir sorgen nicht nur fiir das passende Ambiente, sondern iiberneh-
men auch alle Organisations- und Ausstattungsdetails: Kiinstler-
vermittlung, Licht- und Tontechnik und vieles mehr. Wir vermitteln
Party- und VIP-Zelte fiir 10 Personen genauso wie Grofdraumzelte mit
1000 m? Fliche, dazu die passende Bestuhlung,

Rufen Sie uns an: Wir beraten Sie gern mit der Kompetenz und
der Erfahrung seit 1991.

Catering ist keine Geschmackssache




4 Desserts




Doddehtd as 10 Fovvtionen

pro Portion”

Fruchtig Rote Beerengriitze mit Vanillesauce 2,50 €
Mousse au Chocolat 2,50 €
Mousse au Citron 2,50 €
Schokocreme auf Birnenmousse 2,50 €
Vanillecreme auf Himbeerpiiree 2,50 €
Quark - Joghurtcreme mit frischen Friichten 2,50 €
Herrencreme 2,50 €
Amarettocreme 2,50 €
Tiramisu 2,90 €
Mango-Buttermilchdessert 2,50 €
Panna Cotta auf frischen Himbeeren 2,50 €
Petit Four / Mini Cupcake 2,20 €
Obstsalat mit frischen Friichten 2,50 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Desserts




Betegte Brote - Kalte S Vatten o 10 Frvonen

Preis pro Stiick”

Partybrote - belegte Kaviarbrote

Verschieden belegt (Ungarische Salami,

Lachsschinken, verschiedene Kasesorten,

Jungschweinbraten, Raucherlachs) 1,70 €

> belegtes Brotchen
Rustikal belegt (Kase, Tomate-Mozzarella, Mett,

Kochschinken, Ei, Salami) 1,50 €
Dunkle belegte Brotchen 1,80 €
Raucherlachs 1,90 €

6 Belegte Brote - Kalte Platten

Kanapees

Verschieden belegt (Raucherlachs,
verschiedene Kasesorten, Putengrillbrust,
Ungarische Salami, Raucherfilet)

Mini Partybrotchen verschieden belegt
Bagels mit Frischkdse verschieden belegt

Sandwiches - verschieden zubereitet
Zwei Sandwiches verpackt

Preis pro Stiick”

1,80 €
1,70 €

ab 3,00€

2,80 €




Katts S Vatton w10 Frrsoen

Kleine Platte” Grof3e Platte”
Késeplatte mit verschiedenen Kisezubereitungen, dazu frische Trauben 47,50 € 68,00 €
Gemischte Bratenplatte mit verschiedenen Bratenzubereitungen,
mit frischem Gemiise ausgarniert 48,50 € 78,00 €
Fischplatte mit verschiedenen Raucherfischsorten, Raucherfischkonfekt
und Matjeshering, dazu ein Dip 71,60 € 95,20 €
Schinken- und Salamiplatte mit rohem und gekochtem Schinken,
pikanter Salami und frischem Gemiise garniert 51,00 € 71,00 €
Gemischte kalte Platte mit Kdse, Schinken, Braten und Salami,
dazu frisches Gemiise und Obst als Garnitur 83,00 €
Tomaten - Mozzarella Platte 22,50 € 37,50 €
Antipasti Platte 45,00 € 65,00 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Kalte Platten 7




8 Salate




Salate o 10 Frrsonen

Alle Salate aus eigener Herstellung Preis pro Kg’
Gefliigelsalat mit Stidfriichten 16,10 €
Eiersalat 13,80 €
Waldorfsalat 14,20 €
Nudelsalat (Hausfrauenart, fruchtig) 14,60 €
Nudelsalat (mediterran) 16,40 €
Kartoffelsalat (Bayerisch, Hausfrauenart) 14,60 €
Frischer Salat (Tomate, Gurke, Paprika) mit Schafskdse & Joghurtdressing 15,80 €
Rucolasalat mit Cherrytomaten, schwarzen Oliven und Pinienkernen,

dazu gehobelter Parmesan und Balsamico Dressing 17,20 €
Tomatensalat 12,50 €
Gurkensalat mit Dill 12,50 €
Heringssalat ,Hausfrauen Art“ 16,20 €
Krabbensalat 23,40 €
Couscous Salat mit saurer Sahne 14,30 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Salate 9




Clorapecden / %@Lﬁpﬁflp@@e ab. 10 S vaonen

Preis pro Stiick”

Serranoschinken mit Melone

Tomaten - Mozzarella Spief3chen

Gefliigelleberspiefichen auf Apfelscheiben mit Zwiebelringen
Kochschinkenréllchen, gefiillt mit einer pikanten Meerrettichcreme und Spargel
Rosa Roastbeef mit feiner Remouladensofie und frischen Krautern
Halbe gefiillte Eier

Kleine Antipasti Spiefe

Obstspiefde mit heller und dunkler Schokolade tiberzogen

Gefiillte Conchiglioni (Muschelnudeln) mit Thai Chicken,
Frischkase, Krauter- oder Thunfischfarce

Garnelenspiefde mit Dip

10 Vorspeisen / Fingerfoodspief3e

2,80 €
1,20 €
2,80 €
3,20 €
5,80 €
1,70 €
2,20 €
2,50 €

2,50 €
1,60 €



Lingerfood warm os 10 Fovonen

Preis pro Stiick”
Mini Wraps

1,80 €
Mini Frithlingsrollen mit pikanter Asiasauce 1,60 €
Garnelen im Kartoffelteig 1,40 €
Herzhaft gefiillte Blatterteigtaschen 1,70 €
Backpflaume im Speckmantel 1,00 €
Oliven im Speckmantel 1,00 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6

Fingerfood warm 11




12 Suppen




Swugper v 10 Fevsonen

*

Preis pro Portion (300ml)

Kesselgulasch 4,00 €
Gulaschsuppe 4,50 €
Soljanka mit Sauerrahm 4,50 €
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Markkléf3chen und Juliengemiiseeinlage 4,20 €
Minestrone (italienische Gemiisesuppe) 3,80 €
Kartoffel - Steinpilzcremesuppe 4,20 €
Gefliigelbriithe mit Gemiise- / Eiersticheinlage 3,80 €
Késesuppe mit frischen Gartenkrdutern und Kochschinken 4,80 €
Lauch - Kartoffelsuppe mit Lachs oder Krabben 5,60 €
Gefliigel - Chili - Kokos Cremesuppe 4,80 €
Kiirbiscremesuppe (saisonal) 4,20 €
Tomaten - Mozzarella Suppe 3,80 €
Karotten - Ingwer Suppe 4,20 €

Alle Suppen reichen wir mit verschiedenen Brotsorten.

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Suppen 13




14 Warme Speisen




PWarme Specsen s 10 5 ersoncn

Spezialititen vom Schwein Preis pro Portion” Preis pro Portion”
Pikanter Spief3braten gefiillt mit Paprika, Zwiebeln 5,80 € Schweinefilet im Krautermantel mit Pfifferlingen 6,30 €
Honigschinkenbraten 6,10 €  Schnitzel klein (75g) 2,20 €
Krustenbraten vom Jungschwein 4,80 €  Schnitzel grof? (150g) 4,00 €
Kassler - mild gerduchert 4,80 € Hausgemachte Boulette 2,50 €
Schweinebraten ,Pommern Art“ 5,80 €  Grillhaxe 800g - 1000g 6,80 €
Schweinemedaillons mit Williamschristbirne und Eisbein 800g - 1000g 5,20 €
Roquefortkase tiberbacken in einer Honig-Sanddornsauce 6,20 €

Schweinegeschnetzeltes in Kase - Champignonsauce 4,30 € Preis pro kg’
Schweinefilet in Waldpilzrahmsauce 6,10 €  Partyferkel ohne Knochen ca. 6 - 8 kg auf Anfrage

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Warme Speisen 15




16 Gefliigel - Spezialitaten




Grefliigel — Spezialitditen oo 10 Fvsomen

Preis pro Person”

Putengeschnetzeltes in Orangensauce 6,00 €
Putengeschnetzeltes mit Kidse - Champignon - Sauce 5,70 €
Hahnchenbrustfilet in einer Sahne-Dill-Paprikasauce 5,80 €
Maishdahnchenbrust auf Ratatouillegemtise 6,90 €
Hahnchenbrust verschieden tiberbacken 5,90 €
Entenbrust mit Backpflaumen, Zwiebeln und Apfeln gefiillt mit Sauce (saisonal) 8,80 €
Hahnchenbrustroulade mit Frischkdse und Spinat gefiillt 5,70 €
Hausgemachtes Gefliigelfrikassee 3,90 €
Hahnchenroulade gefiillt mit Kése und Schinken in einer Curry - Ananas - Sauce 5,90 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Geﬂugel = Spezialitéiten 17




18 Spezialitaten vom Rind - Kalb - Lamm - Wild




Sp&u‘a&td&wﬂm%- %M-o@mm- PQLild wo 10 Fvrsonen

Preise auf Anfrage’

Zartes Ochsenbackchen mit Bratenjus

Geschmorter Rehbraten, dazu eine Preiselbeersauce

Rosa Roastbeef mit Thymianjus

Deftiges Wildgulasch vom Damwild

Zart rosa gebratenes Lammecaree auf tomatisiertem Bohnengemiise
In Buttermilch marinierter Hirschbraten, dazu eine Preiselbeersauce
Kréftiger Rindersauerbraten in Bratensauce

Hausgemachte gefiillte Rinderroulade mit Sauce

Zarter Kalbsbraten in Sahnesauce

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Spezialitéiten vom Rind - Kalb - Lamm - Wild 19




20 Fisch - Spezialititen




ideh — Spezialitditon o 10 Fonen

Preis pro Person”

Lachsschnitte auf Gorgonzolaspinat mit Garnelen

Lachsschnitte gediinstet, auf frischem Gartengemiise und Zitronenbuttersauce
Gebratene Lachsschnitte, dazu Krduterbutter

Gediinsteter Boddenzander in einer Petersilienrahmsauce
Garnelenspief3 in Krduter - Knoblauchmarinade

Gegrilltes T-Bone Steak vom Seeteufel mit Orangen - Senf - Hollandaise
Fischfilet in einer Barlauchkruste

Fischcurry in einer Kokossauce

Lachs - Spinat - Lasagne

Fischpfanne Kreta mit knackigem Grillgemiise und Bandnudeln

Paella mit Meeresfriichten

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6

6,20 €
6,20 €
5,80 €
6,80 €
5,30 €
7,20 €
5,20 €
5,20 €
5,10 €
6,80 €
5,80 €

Fisch - Spezialititen 21




Coomdidevariationen i 10 Fovaonen

Preis pro Portion”

Romanescoréschen mit Mandelbutter
Blumenkohlréschen iiberbacken, dazu Sauce hollandaise
Broccoliréschen mit Sauce hollandaise

Zuckerschoten, gebuttert

Fingermd&hren gebuttert

Champignonképfe mit Speck und Zwiebeln

Apfelrotkohl - Sauerkraut - Bayrischkraut
Prinzenbutterbohnen

22 Gemiisevariationen

2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
1,80 €
2,00 €

Bohnen im Speckmantel

Warme Gemiiseplatte , dazu Sauce hollandaise
(Fingermohren, Broccoli, Buttererbsen, Pilze,
Spargel, Blumenkohl)

Ratatouille

frisches Pfannengemiise

frischer Spargel (saisonal)

Preis pro Portion”

2,20 €

2,80 €
2,20 €
2,50 €
Preis auf Anfrage”




Sdttigungabeitagen i 10 Frsonn

Preis pro Portion”

Kartoffelsteinpilzgratin 3,20 €
Kartoffelspalten mit Krauterquark 2,10 €
Petersilienkartoffeln 1,60 €
Kartoffelkrauterpiiree 1,90 €
Hausgemachtes Erbsenpiiree 1,90 €
Gemiisereis 1,60 €
Curryreis 1,50 €
Risotto 1,50 €

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Schupfnudeln

Rosmarinkartoffelchen

Gnocci

Spétzle

Schwenkkartoffeln

Bandnudeln

Wir liefern keine Pommes frites, Herzoginkartoffeln oder Kroketten.

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6

Preis pro Portion®

2,20 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,20 €
1,80 €
2,20 €

Sattigungsbeilagen 23




24 Vegetarische Gerichte




Cegetarische CGetichte s 10 Frvaomen

Preis pro Portion”

Cannelloni Verdi mit Ziegenkase iiberbacken 3,80 €
Gefiillte Zucchini mit Reis, Gemiise und Kéase 4,10 €
Gemiisecouscous 3,50 €
Chili non Carne 4,80 €
Gemiiseschnitzel Wiener Art 5,30 €
Ofenkartoffeln mit Sour Creme 3,80 €
Gemiiselasagne 3,80 €
Falafelballchen mit Krduterquark 2,30 €
Gefiillte Riesenchampignons mit Frischkdse und Tomate - Mozzarella 4,80 €
Nudel - Broccoli - Auflauf 3,80 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Vegetarische Gerichte 25




26 Buffets




@W ]M 10 & eraonen

Warme Speisen Kasslerbraten mild gerduchert mit Sauce
Herzhaftes Sauerkraut
Petersilien- oder Rosmarinkartoffelchen

Kalte Speisen Kaseplatte (verschiedene pikante Kisesorten & frische Trauben)
Halbe gefiillte Eier mit Remouladensauce
Partyfrikadellen
Frischer gemischter Salat
Kleine Brotvariation

Ein Dessert nach Wahl (siehe Angebot Dessert)
Preis pro Person 18,90 €

In den Buffetvorschlidgen konnen auch einzelne Komponenten ausgetauscht werden.
Bitte sprechen sie uns darauf an.

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Buffet 1 27




6@&% —Z ab. 20 5 %raonen

Warme Speisen Kasslerbraten mild gerduchert mit Sauce
Hahnchenbrustfilet mit Pfirsichen, Ananas und Tomate - Mozzarella iiberbacken
Herzhaftes Sauerkraut
Warme Gemiiseplatte (Fingermdhren, Broccoli, Buttererbsen, Pilze, Spargel, Blumenkohl)
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelgratin

Kalte Speisen Kaseplatte (verschiedene pikante Kdsesorten & frische Trauben)
Halbe gefiillte Eier auf Remouladensauce
Partyfrikadellen
Frischer gemischter Salat
Kleine Brotvariation

Zwei Desserts nach Wahl (siehe Angebot Dessert)

Preis pro Person 20,90 €

28 Buffet 2




Buffot: 3 ws 30 Frvaonen

Warme Speisen

Kalte Speisen

Drei Desserts nach Wahl

Kasslerbraten mild gerdauchert mit Sauce

Hahnchenbrustfilet mit Pfirsichen, Ananas und Tomate - Mozzarella iiberbacken
Schweinefilet in einer Waldpilzrahmsauce

Herzhaftes Sauerkraut

Warme Gemiiseplatte (Fingerméhren, Broccoli, Buttererbsen, Pilze, Spargel, Blumenkohl)
Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin

Kaseplatte (verschiedene pikante Kisesorten & frische Trauben)

Halbe gefiillte Eier auf Remouladensauce

Partyfrikadellen

Rucolasalat mit Cherrytomaten, Pinienkernen und gehobeltem Parmesan
Kleine Brotvariation

(siehe Angebot Dessert)

Preis pro Person 22,90 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Buffet 3




30 Fingerfood Buffet




Gingerfood Beffot av 30 Fersonen

Kalte Speisen Verschieden belegte Kanapees (Raucherlachs, Lachsschinken, Kése, Braten) / 3 Stiick pro Person
Kleine Medaillons mit Friichten
Kleine K&sehappen aus verschiedenen pikanten Késesorten
Tomaten - Mozzarella - Basilikumspiefdchen
Kleine Partyfrikadellenspiefichen
Gefliigelspiefdchen mit Mangodip
Garnelenspiefdchen mit fruchtiger Cocktailsauce
Frisches Obst mundgerecht zubereitet
Petit Four

Preis pro Person 18,10 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Fingerfood Buffet 31




Hediterranesd Buffet w 30 Frsomen

Vorspeisen Antipasti Platte
Tomaten - Mozzarella - Basilikum Platte
Serranoschinken mit Honigmelone und Feigen
Salami mit schwarzen Oliven und Schafskase
Kaseplatte (verschiedene pikante Kédsesorten & frische Trauben)
Brotvariation & Chiabattabrot

Hauptgang Schweinesteak ,Saltimbocca“ mit Serranoschinken und Salbei umhiillt mit Rosmarinkartoffeln
Pasta mit frischem Gemiise, dazu eine Kisesauce und Parmesan
Lachs mit Zitronenbuttersauce auf frischem Gartengemiise, dazu Risotto
Pfannengemiise
Oliven, gefiillt mit Frischkase, im Speckmantel
Backpflaumen im Speckmantel

Dessert (siehe Angebot Dessert)
Obstplatte mit frischen Friichten - mundgerecht zubereitet

Preis pro Person 26,70 €

32 Mediterranes Buffet




Branct Baffot: s 30 Frvomn

Warme Speisen Steakpfanne (kleine Kasslersteaks, kleine Schweinesteaks und kleine Medaillons mit Pilzen)
Gefliigelpfanne (Hahnchenhaxen, Gefliigelspiefichen und kleine Putensteaks)
Rosmarinkartoffeln

Kalte Speisen Gefliigelsalat
Halbe gefiillte Eier auf Remouladensauce
Partyfrikadellen
Tomate - Mozzarella - Basilikum - Platte
Gemiiseplatte aus frischem Gemiise mit einem Krauterdip
Gemischte Platte mit Kése, Salami und Braten
Brotkorb mit frischen Brotchen (hell & dunkel)
Kleine Variation mit Butter, Honig & Konfitiire
Frisches Obst - mundgerecht zubereitet

Dessert nach Wahl (siehe Angebot Dessert)

Preis pro Person 26,20 €

* Preise netto zzgl. MwSt. - Details siehe S. 34 Punkt 6 Brunch Buffet 33




Geferbedingungen

Die Lieferung erfolgt an 365 Tagen im Jahr.

1.

Ab einem Bestellwert iiber 250,00 € netto liefern wir in
Greifswald (17489/17491/17493 Ausnahme Insel Koos und
Riems) ohne Lieferkosten.

Bei Bestellungen aufderhalb von Greifswald berechnen wir eine
Kilometerpauschale von 1,00 € pro gefahrenen Kilometer zzgl.
Mehrwertsteuer. Selbstverstandlich konnen Sie Ihre Bestellung
auch selbst abholen und zurtickbringen.

Samtliche von uns iiberlassenen Ausstattungsgegenstande
sind Eigentum der Firma Koschinski Catering. Der Besteller
verpflichtet sich, die Gegenstinde pfleglich zu behandeln und
in einwandfreiem Zustand zuriickzugeben. Fehlmengen, Bruch
und Beschiddigung, auch an Transportbehaltern, gehen zu
Lasten des Bestellers.

34 Lieferbedingungen

Die Riickgabe der Leihgegenstande erfolgt grob gereinigt und
ohne Speisereste.

Bei Veranstaltungen, die durch unser Personal eingedeckt und
abgerdumt werden, erfolgt eine Berechnung je nach Aufwand.

Alle Speisen verstehen sich zuziiglich 7% Mehrwertsteuer.

Bei hinzukommenden Serviceleistungen (Lieferung von Spei-
sen, Leihgebiihren fiir Geschirr und Besteck, Personalkosten,
etc.) wird der Gesamtnettopreis mit einer Mehrwertsteuer von
19% besteuert.

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Abbildungen dhnlich.
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